
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

̡̡ 82M¢f 
Entre crise sanitaire du Covid-19 et publication des propositions de la Convention 
citoyenne pour le Climat, la nécessité et les raisons de faire progresser la part de 
ēĖĆÓĥíġĚ ÌíĆ Ùġ úĆÎÀĥĳ ÓÀĀĚ úÀ ĖÙĚġÀĥĖÀġíĆĀ ÎĆúúÙÎġíıÙ ĚÙÿÌúÙĀġ Ě˫íÿēĆĚÙĖ ÎĆÿÿÙ
une évidence. 

2ĥ ÌÙĚĆíĀ ÓÙ ĖÙúĆÎÀúíĚÙĖ ĀĆġĖÙ ÀúíÿÙĀġÀġíĆĀ Àĥĳ ÌíÙĀæÀíġĚ ÚÎĆúĆçíĕĥÙĚ Ó˫ĥĀ ÿĆÓÙ
ÓÙ ēĖĆÓĥÎġíĆĀ ĚÀíĀ Ùġ ēĆĥĖıĆĴÙĥĖ Ó˫ÙÿēúĆí ÓĥĖÀÌúÙˋ úÙĚarguments sont là. 

_ÀíĚ Î˫ÙĚġ ÀĥĚĚí ˜ĖÙ˝ÓĆĀĀÙĖ Óĥ ĚÙĀĚ Æ ĀĆġĖÙ ÀúíÿÙĀġÀġíĆĀːAu-delà de la satisfaction 
élémentaire des besoins nutritionnels des convives, un repas est un lien avec un 
territoire.  

Un lien qui implique aussi bien le cuisinier que le producteur. En rapprochant 
ú˫ÀĚĚíÙġġÙ Óĥ úíÙĥ ÓÙ ēĖĆÓĥÎġíĆĀ Ùġ ÙĀ çÀĖÀĀġíĚĚÀĀġ úÀ ĕĥÀúíġÚ ÓÙĚ ÀúíÿÙĀġĚ ĚÙĖıíĚˋ
ils concourent à remettre sur la table un ingrédient essentiel pour un bon repas 
et pourtant quelques fois laissé un peu de côté ˊ ú˫ëĥÿÀĀíġÚː 

-ÀĖ ÎĆÿÿÙ ÓíĚÀíġ úÙ ēĆàġÙ ˊ ˣ ĀĆĥĖĖíĖ Î˫ÙĚġ ĖÙúíÙĖ úÙĚ KĆÿÿÙĚ ˤ 

 

Tom Fleurantin, producteur bio et 
administrateur au CIVAM Bio 09 
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Retrouvez-nous également sur les réseaux sociaux :  

https://twitter.com/rhd_erables31
https://www.facebook.com/civambio09/
https://www.facebook.com/erables31bio/
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-ĖíĚÙ ĚÀĀíġÀíĖÙ Ùġ ÿÀĖÎëÚĚ ēĥÌúíÎĚ 

Dans la déclaration du 19 mars 2020, le gouvernement français a 

reconnu le coronavirus COVID-19 comme étant un cas de force 

majeure pour les marchés publics. La FRAB AuRA passe en revue 

dans un article disponible sur Territoires Bio les conséquences pour 

les collectivités et leurs marchés publics.  

ZÀĀÎÙÿÙĀġ ÓÙ úÀ ÿÀĖĕĥÙ ¢ÙĀÓĖÙ Ó˫fÎ 

Bientôt une offre ç Tendre dõOc » aux menus de vos 

restaurants, cantines et selfs ! 

8Ā fÎÎíġÀĀíÙˋ ÓÙĚ çĖĆĥēÙÿÙĀġĚ Ó˫ÚúÙıÙĥĖĚ Ě˫ĆĖçÀĀíĚÙĀġ ēĆĥĖ
proposer une offre en viande biologique locale régulière pour 
le secteur de la restauration collective. Parmi ces 
çĖĆĥēÙÿÙĀġĚˋ ĥĀ ÎĆúúÙÎġíæ Ó˫ÚúÙıÙĥĖĚ ʴʽ-31 est en cours de 
mise en place « Les Fermiers du Comminges » afin de 
proposer prochainement la viande marquée « TÙĀÓĖÙ Ó˫fÎˋ úÀ
ıíÀĀÓÙ +íĆ Ó˫fÎÎíġÀĀíÙ ˤ ÙĀ ĖÙĚġÀĥĖÀġíĆĀ ÎĆúúÙÎġíıÙː

 
 

 
 
 

 
vÙĀÎĆĀġĖÙĚ vK2 ˜-ĆúúĆĕĥÙ +íĆ̪sĖĆ˝ 
Le 9 décembre prochain, la 2ème édition du colloque RHD bio 
˨+íĆ Ùġ ēĖĆ˩ˋ ĚÙġíÙĀÓĖÀ Æ ú˫MĚúÙ VĆĥĖÓÀíĀ ˜ʷʶ˝ː -ÙġġÙ ĖÙĀÎĆĀġĖÙ
rassemble les acteurs de la restauration collective afin 
Ó˫ÚÎëÀĀçÙĖ ĚĥĖ ÓÙĚ ÀĚēÙÎġĚ ġÙÎëĀíĕĥÙĚ Ùġ ēĖÀġíĕĥÙĚ Óĥ
passage au bio local dans les assiettes. Au programme, une 
table-ĖĆĀÓÙ ÓÙ ĖÙġĆĥĖ Ó˫ÙĳēÚĖíÙĀÎÙĚ ıÀriées et ateliers 
pratiques sur le travail des légumineuses bio locales, la 
gestion du coût et la démarche globale de changement, la 
sortie du plastique... 

zëĆĲĖĆĆÿ vK2 vÚçíĆĀÀú Ùġ +íĆ 
Z˫ÀçÙĀÎÙ 2˫f--ˋ ÀıÙÎ MĀġÙĖÌíĆ fÎÎíġÀĀíÙˋ +íĆ fÎÎíġÀĀíÙˋ úÀ
Chambre RégíĆĀÀúÙ Ó˫ çĖíÎĥúġĥĖÙ Ùġ f-8+Mf ĆĖçÀĀíĚÙĀġ úÙ
Showroom RHD Régional et Bio 8ème édition ! Il se tiendra 
le mercredi 7 octobre 2020 au GGL Stadium de 
Montpellier. 

Dédié aux acteurs de la restauration collective en région 
et intermédiaires de la restauration commerciale, ce 
ĚëĆĲĖĆĆÿ Ě˫íĀĚÎĖíġ ÓÀĀĚ úÙ ēúÀĀ ÀúíÿÙĀġÀíĖÙ ĖÚçíĆĀÀúː 

Afin de répondre à vos questions en temps de crise sanitaire, 
ERABLES 31 et le CIVAM Bio 09 ont compilé pour vous toutes les 
informations utiles. Toutes les ressources sont à retrouver ici ! 

 GĥíÓÙ ÓÙĚ æĆĖÿÀġíĆĀĚ Æ ÓÙĚġíĀÀġíĆĀ ÓÙĚ ÚúĥĚ Ùġ ÀçÙĀġĚÓÙĚ ÎĆúúÙÎġíıíġÚĚ 

Forte de son expérience auprès de plus de 300 collectivités locales en France, la FNAB dispense différentes 
formations, générales ou thématiques, à destination des techniciens et élus des collectivités souhaitant agir 
en faveur de la transition agricole et alimentaire de leurs territoires, à Paris et en région. 

Č Découvrez ces formations ci-dessous ou consultez le guide des formations FNAB 2020. 

 

AGENDA 

 

FORMATIONS 

https://territoiresbio.fr/developper-lalimentation-bio/crise-sanitaire-du-covid-19-et-marches-publics-alimentaires/
https://www.erables31.org/article/infos-covid-19#RestoCo
https://territoiresbio.fr/?mailpoet_router&endpoint=track&action=click&data=WyIyOTUwIiwiMWhza3RtYTh1Njl3ZzQ0YzRvb2NjNGtndzBna28wdzAiLCI4IiwiZWY1MWVmODJjNjRiIixmYWxzZV0
https://territoiresbio.fr/?mailpoet_router&endpoint=track&action=click&data=WyIyOTUwIiwiMWhza3RtYTh1Njl3ZzQ0YzRvb2NjNGtndzBna28wdzAiLCI4IiwiZWY1MWVmODJjNjRiIixmYWxzZV0
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Z˫Ćĥġíú s v-8Zˋ sĆĥĖ ĥĀÙ úíÿÙĀġÀġíĆĀ
vÚĚíúíÙĀġÙ -íġĆĴÙĀĀÙ 8ġ ZĆÎÀúÙ 

Combien dõhectares agricoles pour nourrir ma ville ? 

Combien de personnes peut-on nourrir sur une telle 

surface ? Combien dõemplois cr®®s et dõagriculteurs 

supplémentaires nécessaires si on relocalise la production 

alimentaire ? Et si on passe en 100% bio ? Quels impacts 

de mon changement en restauration collective sur mon 

territoire ?  Et si on modifie le contenu de nos assiettes, 

avec moins de produits animaux ? 

Pour répondre à toutes ces questions la FNAB, Terre de 
ZíÙĀĚ Ùġ úÙ + zM- ĆĀġ ÿíĚ ÙĀ ēúÀÎÙ ú˫ĆĥġíúPARCEL. Les 
résultats se veulent nourrir les débats, plus que jamais 
nécessaires, sur les questions de la transition alimentaire 
Ùġ ÓÙ ú˫ĥĚÀçÙ ÓÙĚ ġÙĖĖÙĚ ÀçĖíÎĆúÙĚ ÓÀĀĚ úÙĚ ġÙĖĖíġĆíĖÙĚː 

ZÙ ĀĆĥıÙÀĥ ĚíġÙ ˨¢ÙĖĖíġĆíĖÙĚ +íĆ˩  

Cette nouvelle plateforme Territoires Bio développée par 
la FNAB a pour vocation de rassembler les informations 
ĚĥĖ ú˫ÀçĖíÎĥúġĥĖÙ ÌíĆˋ úÙĚ ĆĥġíúĚˋ ĖÙĚĚĆĥĖÎÙĚ Ùġ Ėetours 
Ó˫ÙĳēÚĖíÙĀÎÙĚ ÓÙ ġÙĖĖíġĆíĖÙĚ ÌíĆ ēíúĆġÙĚˋ ēĆĥĖ úÙĚ
collectivités locales qui souhaitent développer la bio sur 
leur territoire. Un encart dédié aux démarches de 
ĖÙĚġÀĥĖÀġíĆĀ ÎĆúúÙÎġíıÙ ÌíĆ úĆÎÀúÙ ÀıÙÎ ú˫ÙĀĚÙÿÌúÙ ÓÙĚ
ressources FNAB y sera compris. (pour le moment 
ressources toujours disponibles sur www.repasbio.org). 

 

ZÙ ÎÀġÀúĆçĥÙ ÓÙĚ ÀĀíÿÀġíĆĀĚ ēÚÓÀçĆçíĕĥÙĚ ÙĚġĚĆĖġí ̱

Retrouvez dans notre nouveau catalogue les ēĖĆēĆĚíġíĆĀĚ Ó˫ÀĀíÿÀġíĆĀĚ Óĥ -M² _ +íĆ ʴʽ Ùġ 8v +Z8z
ʷʵ ÀĥġĆĥĖ ÓÙ ú˫ÀçĖíÎĥúġĥĖÙˋ ú˫ÀúíÿÙĀġÀġíĆĀ Ùġ ú˫ÙĀıíĖĆĀĀÙÿÙĀġ ˊ ÀġÙúíÙĖ ÓÙ ĚÙĀĚíÌíúíĚÀġíĆĀ ēĆĥĖ çĖĆĥēÙ
Ó˫ÙĀæÀĀġĚ Ćĥ Ó˫ÀÓĥúġÙĚ ÿÀíĚ ÚçÀúÙÿÙĀġ æĆĖÿÀġíĆĀ ÓÙ ēĖĆæÙĚĚíĆĀĀÙúĚ ˜ÀĀíÿÀġÙĥĖĚˋ ēÙĖĚĆĀĀÙú
Ó˫ÚġÀÌúíĚĚÙment...). `˫ëÚĚíġÙĸ ēÀĚ Æ ĀĆĥĚ ĚĆúúíÎíġÙĖ : constance.malard@bio-occitanie.org 

 

 
 

 
 
 
ZÙ GĥíÓÙ sĖÀġíĕĥÙ ÓÙĚ
9úĥĚ 

òManger bio et local, cõest politiqueó.  

Edité par Un Plus Bio, ce guide se donne 
comme objectif de ĚĥĚÎíġÙĖ ú˫ÙĀıíÙ ÎëÙĸ
les élus de se lancer dans ce chantier 
ēÀĚĚíĆĀĀÀĀġ Ó˫ÀÿÚúíĆĖÀġíĆĀ ÓÙ úÀ
politique publique alimentaire. 

A télécharger ici. 

 

ZÚçĥÿíĀÙĥĚÙĚ ÙĀ
ĖÙĚġÀĥĖÀġíĆĀ ÎĆúúÙÎġíıÙ  

Usages, fréquences, perceptions, 
attentes, ... Cette infographie présente 
les résultats de ú˫ÙĀĕĥÜġÙ inédite 
ÿÙĀÚÙ ÙĀ ʶʴʵʽ ēÀĖ ú˫M`v Ù ĚĥĖ úÙĚ
légumineuses en restauration 
collective en 2019. 

 

 

 

_À -ÀĀġíĀÙ ˨2ÚÎĆĀæíĀÚÙ˩ 

Comment adapter le plan alimentaire les 

premières semaines ? Comment servir le 

repas ? Quels produits privilégier ? 

Z˫ E2` ˜ú˫ ĚĚĆÎíÀġíĆĀ EĖÀĀÑÀíĚÙ ÓÙĚ
Diététiciens - Nutritionnistes) et 
AGORES présentent Ma cantine 
Ó˨ÚÎĆĀæíĀÚÙ˩, un document synthétique 

pour accompagner les professionnels 
et se poser les bonnes questions suite 
Æ úÀ ĖÙēĖíĚÙ Ó˫ÀÎġíıíġÚ ÓÙĚ ÎÀĀġíĀÙĚ
scolaires. 

 

WEB 

 

PUBLICATIONS 

https://parcel-app.org/
https://territoiresbio.fr/developper-lalimentation-bio/crise-sanitaire-du-covid-19-et-marches-publics-alimentaires/
http://www.repasbio.org/
http://www.unplusbio.org/envie-de-lire-notre-guide-sur-les-cantines-bio/
https://www.inrae.fr/sites/default/files/pdf/2020_INRAE_4P_Les%20legumineuses%20en%20restauration%20collective.pdf
https://www.agores.asso.fr/docs/Site_instit/Actualites/Veille_metier/2020/ma_cantine_deconfinee_-_v8-_consolidee_8_05_20.pdf
https://www.agores.asso.fr/docs/Site_instit/Actualites/Veille_metier/2020/ma_cantine_deconfinee_-_v8-_consolidee_8_05_20.pdf
https://www.inrae.fr/sites/default/files/pdf/2020_INRAE_4P_Les%20legumineuses%20en%20restauration%20collective.pdf
https://www.agores.asso.fr/docs/Site_instit/Actualites/Veille_metier/2020/ma_cantine_deconfinee_-_v8-_consolidee_8_05_20.pdf
https://www.erables31.org/site/pages/uploads/documentstelecharger/documentation/Resto%20Co/Catalogue_Animations_2020.pdf
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L a  vi a n d e  b i o  e n  r e s t a u r a t i o n  c o l l e c t i ve  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

proposent (même très occasionnellement) des  
 

 

soit  de la RC en Bio 

Parmi les établissements de RC 
français acheteurs de bio,  

 représentent  

des achats. 

 

Dans la RC introduisant du bio, 

  

des produits sont  
  

(-4% //2018) 
Parmi toutes les régions, les 

  
sont ceux qui proposent le plus de 
ēĖĆÓĥíġĚ ÌíĆ Ó˫ĆĖíçíĀÙ ĖÚçíĆĀÀúÙ ˊ

, contre  en moyenne. 

 

 parmi les principales familles : 

 

 ÓÚġíÙĀġ úÙ ĖÙÎĆĖÓ Ó˫íĀġĖĆÓĥÎġíĆĀ ÓÙ 

qui concerne 

 

https://www.agencebio.org/wp-content/uploads/2019/11/CSA_AgenceBio_RestauCollective.pdf
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EÀíĖÙ úÙ ÎëĆíĳ ÓÙ úÀ ıíÀĀÓÙ ÌíĆ ˊ 
sĆĥĖĕĥÙúúÙĚ ĖÀíĚĆĀĚ ˑ

 

vÙĚēÙÎġ Óĥ ÌíÙĀÜlġĖÙ
ÀĀíÿÀú  

Les animaux des fermes bio 
disposent de conditions de vie 
adaptées à leurs besoins physio-
logiques et comportementaux : 
ÀÎÎàĚ Æ ú˫ÙĳġÚĖíÙĥĖ ĕĥÀĀÓ úÙ ġÙÿēĚ úÙ
permet (élevage hors sol interdit), 
paille pour les couchettes, 
aération, lumière et confort dans 
úÙĚ ÀÌĖíĚ Ùġ ĚġÀÌĥúÀġíĆĀˌ ZÙĚ
densités de peuplement sont 
réduites pour leur garantir de 
ú˫ÙĚēÀÎÙˋ Ùġ ĥĀÙ ÓĥĖÚÙ Ó˫ÚúÙıÀçÙ
ÓÙĚ ÀĀíÿÀĥĳ ÌíĆ ēúĥĚ úĆĀçĥÙ ĕĥ˫ÙĀ
conventionnel. 

¦ĀÙ ÀēēĖĆÎëÙ çúĆÌÀúÙ
ÓÙ úÀ ĚÀĀġÚ ÀĀíÿÀúÙ  

La prévention et la stimulation des 
défenses naturelles sont 
privilégiées. En cas de maladie, 
ú˫ÚúÙıÀçÙ ÌíĆ ÓĆĀĀÙ ĥĀÙ ēĖíĆĖíġÚ
claire aux traitements homéo-

pathiques et phytothérapiques. Les 
traitements allopathiques chimiques 
(y compris antibiotiques) ne sont 
ēĆĚĚíÌúÙĚ ĕĥ˫ÙĀ ÎĥĖÀġíæ Ùġ úÙĥĖ
ĀĆÿÌĖÙ ÙĚġ úíÿíġÚ ˊ Ěí ú˫ÚúÙıÙĥĖ À
recours à plus de deux traitements 
allopathiques, son élevage et sa 
production perdent leur appellation 
bio pendant au moins un an. 
 

2ÙĚ ēĖÀġíĕĥÙĚ ÀçĖĆĀĆˡ
ÿíĕĥÙĚ ĖÙĚēÙÎġĥÙĥĚÙĚ
ÓÙ ú˫ÙĀıíĖĆĀĀÙÿÙĀġ 

La fertilité et de la structure des sols 
sont maintenues par des pratiques 
adaptées : rotations longues incluant 
souvent des légumineuses, apports 
Ó˫ÀÿÙĀÓÙÿÙĀġĚ ĀÀġĥĖÙúĚ ˜Ùġ ÌíĆ˝
íĚĚĥĚ ÓÙ ú˫ÚúÙıÀçÙˌ 

Cette agriculture est aussi moins 
émettrice de gaz à effet de serre à 
l'hectare que le conventionnel, 
ĀĆġÀÿÿÙĀġ ēÀĖÎÙ ĕĥ˔ÙúúÙ Ā˫À ēÀĚ
recours aux produits de synthèse 
Ùġ Æ ú˫íÿēĆĖġÀġíĆĀ ÓÙ ĚĆöÀ ēĆĥĖ
ú˫ÀúíÿÙĀġÀġíĆĀ ÀĀíÿÀúe. 
Les haies, barrières naturelles à 
la dérive des pesticides épandus 
par ailleurs, entourent les champs 
et empêchent l'érosion des sols en 
ēúĥĚ Ó˫ÜġĖÙ ĥĀ ĖÙæĥçÙ Æ úÀ ÌíĆ-
diversité. De plus, la non-utilisation 
de pesticides, antibiotiques et 
engrais chimiques permet de limiter 
ú˫ÀġġÙíĀġÙ Æ úÀ ĕĥÀúíġÚ ÓÙĚ ÙÀĥĳ Ùġ ÓÙ
ú˫air. 

 

Le cahier des charges biologique repose sur un ensemble de pratiques agronomiques 
Ùġ ÓÙ ÎĆĀÓĥíġÙ Ó˫ÚúÙıÀçÙ ĖÙĚēÙÎġĥÙĥĚÙĚ ÓÙ ú˫ÙĀıíĖĆĀĀÙÿÙĀġ Ùġ Óĥ ÌíÙĀ-être animal. 

¦ĀÙ ÀúíÿÙĀġÀġíĆĀ
ÀÓÀēġÚÙ Ùġ úíÚÙ Àĥ
ġÙĖĖíġĆíĖÙ 

Les animaux bio, qu'ils 
produisent de la viande ou 
du lait, reçoivent une 
alimentation issue de 
ú˫ÀçĖíÎĥúġĥĖÙ ÌíĆúĆçíĕĥÙ ÙĀ
majorité produite sur la 
ferme (ou sur les fermes 
voisines) et privilégiant le 
pâturage, équilibrée, variée 
Ùġ ÙĳÙÿēġ Ó˫fG_ː 

Indissociable des plantes, du sol et de 

lõHomme, lõ®levage bio sõinscrit dans 

un cercle vertueux. 
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> 
 
 
 
 
 
 
 
>>> Pour les territoires : 

L'agriculture biologique 
contribue à préserver les 
paysages dans leur diversité 
(cultures diversifiées, 
préservation du bocage, moindre 
ġÀíúúÙ ÓÙĚ ēÀĖÎÙúúÙĚˌ˝ Ùġ ĚÙ
conjugue très bien avec 
développement touristique et 
commercial (accueil à la ferme, 
ıÙĀġÙ ÓÙ ēĖĆÓĥíġĚ Óĥ ġÙĖĖĆíĖˌ˝ː  

Les associations de producteurs 
biologiques sont investis dans 
des démarches de préservation 
et de valorisation des terres 
agricoles que ce soit dans le 
monde rural, urbain ou 
périurbain 

 >> Pour la santé 

Les nombreuses études 
réalisées ces dernières années 
le prouvent : car ils sont plus 
ĖíÎëÙĚ ÙĀ ĀĥġĖíÿÙĀġĚˋ ĕĥ˫íús 
ÓíÿíĀĥÙĀġ ú˫ÙĳēĆĚíġíĆĀ ÓÙĚ
consommateurs et agriculteurs 
aux pesticides et préservent les 
ressources naturelles (eau, sol, 
ÀíĖˋ ÌíĆÓíıÙĖĚíġÚˌ˝ˋ úÙĚ ēĖĆÓĥíġĚ
bio, Î˫ÙĚġ ÿÙíúúÙĥĖ ēĆĥĖ úÀ ĚÀĀġÚ !  

̡̡̡ sĆĥĖ ú˫ÙÿēúĆí ˊ 

Faire le choix de la bio, Î˫ÙĚġ
aussi encourager la création 
Ó˫ÙÿēúĆíĚ ˊ ĚĥĖæÀÎÙ ÚçÀúÙˋ ĥĀÙ
ferme bio nécessite davantage 
de main-Ó˫ĒĥıĖÙ ĕĥ˫ĥĀÙ æÙĖÿÙ
conventionnelle (60% de main-
Ó˫ĒĥıĖÙsupplémentaire (1)).   

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

sĆĥĖ úÙĚ ıÀúÙĥĖĚ Ùġ ÌÚĀÚæíÎÙĚ
ĕĥ˫ÀēēĆĖġÙú˫ÀçĖíÎĥúġĥĖÙ
ÌíĆúĆçíĕĥÙ 

EÀíĖÙ úÙ ÎëĆíĳ Ó˫ĥĀÙ ıíÀĀÓÙ íĚĚĥÙ ÓÙ ú˫ÀçĖíÎĥúġĥĖÙ
ÌíĆúĆçíĕĥÙˋ Î˫ÙĚġ ÚçÀúÙÿÙĀġ ÙĀÎĆĥĖÀçÙĖ ġĆĥġ ĥĀ ÿĆÓÙ
de production aux impacts bénéfiques à tous : 

Ʒ Sources : 

Agence Bio 2012 et Agreste Primeur juin 2012 

PRODUIRE BIO, « ZÙ ÎÀëíÙĖ Ó˫ÚúÙıÀçÙ : Elevage »  

FNAB, « Je choisis la viande bio locale »  

AGENCE BIO, « Questions Réponses sur la bio » 

"Nourrir la ville"

Lõ®levage bio pr®sente des co¾ts sup®rieurs dõen moyenne 

29 û/100 kg vif par rapport ¨ la viande conventionnelle (1). 

Plusieurs param¯tres permettent dõexpliquer ce prix plus 

élevé 

sĆĥĖĕĥĆíÓÙĚ ÓíææÚĖÙĀÎÙĚ ÓÙ ēĖíĳ 
ÙĀġĖÙ ÌíĆ Ùġ ÎĆĀıÙĀġíĆĀĀÙú ˑ 

http://www.repasbio.org/manger-bio-et-local-cest-lideal-pour-lenvironnement
http://www.repasbio.org/manger-bio-et-local-cest-lideal-pour-lenvironnement
https://www.agencebio.org/questions-reponses/sante/
http://www.produire-bio.fr/cest-quoi-la-bio/le-cahier-des-charges/elevage/
http://www.repasbio.org/sites/default/files/articles/viande_bio_2019.pdf
http://www.agencebio.org/questions-reponses/sante/
https://www.nourrirlaville31.fr/
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¦Ā ēĖíĳ ÓÙĖÙıíÙĀġ ēúĥĚ ÚúÙıÚ ÙĀ ÌíĆ ́  

 

Ʒ 
 demandant plus de main-Ó˫ĒĥıĖÙˋ Ó˫ÙĚēÀÎÙˋ ÓÙ ġÙÿēĚ
(période de nourrissage plus longue des animaux). Les 
procédés de transformation sont également souvent 
artisanaux, à taille humaine, et ne permettre pas les 
˨ÚÎĆĀĆÿíÙĚ Ó˫ÚÎëÙúúÙĚ˩ ÓÙ ú˫íĀÓĥĚġĖíÙˋ ÓÙ ēúĥĚ ÓÀĀĚ úÀ ēra-
ġíĕĥÙ ÓÙ ÌÙÀĥÎĆĥē Ó˫ĆēÚĖÀġÙĥĖĚ ÓÙ úÀ æíúíàĖÙ ÌíĆˋ úÙĚ ēĖíĀ-
ÎíēÙĚ Óĥ ÎĆÿÿÙĖÎÙ ÚĕĥíġÀÌúÙ Ě˫ÀēēúíĕĥÙĀġ Ùġ ÎëÙĖÎëÙĀġ Æ
rémunérer chacun des maillons de la chaîne au juste prix. 

Ʒ 
liés à non-utilisation de fertilisants et pesticides chimiques  

Ʒ 
ÓÙĚ ÙĳēúĆíġÀġíĆĀĚ ÌíĆúĆçíĕĥÙĚ ÓÀĀĚ ú˫ÙĚēÀÎÙ ÓÙ ú˫ÚÎĆĀĆÿíÙ
agricole qui augmente les prix de collecte et de livraison  

Ʒ 
assumés par chacun des opérateurs de la filière 
(producteurs, transformateurs et distributeurs). 

ZÙ ÎĆĨġ íĀÓíĖÙÎġÙÿÙĀġ ĚĥēēĆĖġÚĚ ēÀĖ ġĆĥĚ  

Derrière les prix parfois imbattables des produits conventionnels se cachent toutefois des coûts dits « externalisés », 

cõest ¨ dire des co¾ts quõon ne voit pas dans le prix dõachat mais qui sont r®percut®s ailleurs dans la prise en charge 

sociétale (ou via nos impôts, souvent). Ces coûts peuvent être : 

Ʒ 

De nombreuses études ont 
montré la relation significative 
entre pesticides et différentes 
pathologies (Parkinson, cancers 
ˌ˝ˋ ēĆúúĥġíĆĀĚ ÀġÿĆĚēëÚĖíĕĥÙĚ
azotées, la contribution avérée 
ÓÙ ú˫ÚúÙıÀçÙ ÎĆĀıÙĀġíĆĀĀÙú Àĥ
développement d˫ ÀĀġíÌíĆ-
résistance, entraînant des coûts 
supplémentaires pour la santé 
publique (2). 

Ʒ 

Za˫tteinte à la biodiversité et au 
service de pollinisation (estimé à 
ʹʷ _Ó˹˝ˋ úÀ ÓÚçĖÀÓÀġíĆĀ ÓÙ úÀ
ĕĥÀúíġÚ ÓÙ ú˫ÀíĖˋ ÓÙĚ ĚĆúĚˋ ÓÙ
(coûts de potabilisation dus à 
l'agriculture conventionnelle sur 
les aires d'alimentation de 
ÎÀēġÀçÙĚ ˊ ʼʴʴ Æ ʶ ʸʴʴ ˹˖ëÀ˖ÀĀ˝ː 

 

Ʒ 

Les filières biologiques créent 
ēúĥĚ Ó˫ÙÿēúĆíĚ ĕĥÙ úÙĚ æíúíàĖÙĚ
conventionnelles, ce qui allège le 
coût sociétal de gestion du 
chômage 

 

 

. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sources 

˜ʵ˝ -ĆĨġĚ ÓÙ ēĖĆÓĥÎġíĆĀ ıíÀĀÓÙˋ vÚĚÙÀĥĳ Ó˫ÚúÙıÀçÙ ēĆĥĖ úÙ ÎĆĀĚÙíú Ùġ úÀ ēĖĆĚēÙÎġíıÙˋ ʶʴʵʶː 

(2)    Sautereau N., Benoît M., Savini I., 2016, Evaluer et chiffrer économiquement les externalités de 
ú˫ çĖíÎĥúġĥĖÙ +íĆúĆçíĕĥÙː 

www.devlocalbio.org/wp-content/uploads/2015/07/guide-FNAB-complet-planches.pdf 

www.bio-aude.com/pourquoi_le_bio_est-il_plus_cher_17.php 














